
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Formulation spécifique de tanins éllagiques et proanthocyaniques  

destinée à la vinification des vins rouges  

 

 

 

APPLICATIONS OENOLOGIQUES 

HARMONIA PLUS est un tanin naturel. Sa formulation spécifique répond aux besoins du vinificateur en début de 

macération. Utilisé en préventif, il respecte la structure du fruit et comble certains creux de milieu de bouche. Action anti-

oxydante favorable à la protection de la matière colorante. 

� Précipitation des protéines naturelles des vins pour une meilleure préservation des tanins endogènes. 

� Inhibition des enzymes naturelles d’oxydation (laccase, tyrosinase) lors de récoltes de vendanges altérées. 

� Vinification de raisins présentant un déficit de maturité phénolique ou un ratio tanin/anthocyane défavorable. 

 
 

MISE EN ŒUVRE 

Dissoudre directement HARMONIA PLUS dans 10 fois son poids de vin. Agiter et incorporer au volume à traiter au cours 

d’un remontage. 

 

DOSES D’EMPLOI & CONDITIONNEMENT 

� Doses d’emploi : 10 à 50 g/hL.  

� Conditionnement : Sachet 1Kg.                 

A conserver dans un local sec, bien ventilé, exempt d’odeur. 

 

  

 

 

FICHE TECHNIQUE 

HARMONIA PLUS 
Tanin de Vinification 


